Salzweg, im Oktober 2023 Oktober, November, Dezember

Heimat — und Volkstrachtenverein Salzweg e.V.
Theresa Bruckner: theresabruckner25@gmail.com



Aktuelles aus dem Vereinsleben

Ein an unsere neuen Mitglieder

Sophia & Petra Soldner
Marianne & Ludwig Traxinger
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Verabschieden mussten wir uns von unserem langjahrigen Mitglied und Fahnentrager

Anton Urmann

Weitere Infos und Termine aus dem Vereinsleben

Im Monat Oktober und November finden wieder Vereinsabende im Vereinsheim statt.

Dazu laden wir alle Mitglieder ganz herzlich ein.

Termin im Oktober: 07.10.2023, ab 19.30 Uhr
Termin im November: 04m.2023, ab19.30 Uhr

Im Dezember findet kein Vereinsabend statt, dafiir ist Stadlweihnacht. -Niheres siehe auch Einladung!-

Und mit dem groflen weihnachtlichen Singspui ist unser Geburtstagjahr - mit vielen tollen Veranstaltungen- auch schon

wieder umme. Vielen Dank an alle Mitglieder, Mitwirkende, Besucher, Helfer, Organisatoren, ..., fiir diese tolle Vereinsjahr!
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Ohtober — Dezember 2023

Datum Kindergruppe Jugend- und Plattler
Di. 26.09.23 16.30-17.30Uhr 17.45-19.15Uhr
Di. 10.10.23 16.30-17.30Uhr 17.45-19.15Uhr
Di. 24.10.23 16.30-17.30Uhr 17.45-19.15Uhr
Di. 07.11.23 16.30-17.30Uhr 17.45-19.15Uhr
Di. 09.01.24 16.30-17.30Uhr 17.45-19.15Uhr
Termine / Auftritte:
Sonntag, 01.10.23 Auftritt in Hutthurm / Brauerei-Erntedankfest
Freitag, 17.11.23 19.00Uhr Gaujugendvolkstanz im Spetzinger-Stadl
Dienstag, 28.11.23 17.00-19.00Uhr Adventliche Stunden im VH
Freitag, 08.12.23 15.00Uhr-16.30Uhr ,, Leckal bocha” bei Cornelia
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Ohtober - Dezember 2023

Datum Aktivgruppe
So. 08.10.23 ab 19.00Uhr
So. 22.10.23 ab 19.00Uhr
So. 05.11.23 ab 19.00Uhr
So. 14.01.24 ab 19.00Uhr




Termine / Auftritte:

~ Die Termine fuir de Proben zur Stadlweihnacht werden separat bekannt
gegeben.

Sa./So.>16./17.12.23 Stadlweihnacht im Spetzinger-Stadl

Donnerstag, 21.12.23 ab 18.00Uhr > ,Wintersonnwend” beim Vereinsheim
(Einstimmung auf’s Weihnachtsfest)

Samstag, 20.01.24 ab 19.30Uhr Faschingsball im Gewdlbe
Samstag, 27.01.24 ab 19.00Uhr Gauball in der Dreilénderhalle / Anmeldung

beim Vorstand!
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8§ Jnakr nept se sehee /M/&’a/n wieda dem bad - zua, L /@ét a«/ de Advent- and
Weitnachtszeit k' wd mia bereit " n wns ofte auf de desjitrige , Stadbweitnacht " vor.

Ma wixschen enk wnd ans ofts, fii do Kenmade Zot -
ganz vl Freid b/ do ,Asfbaurtlberton " ud do Proben fir de
soheene, weitwachtlivhe Veranstalluny,
Fi de Auffitirangen dan an ,v0lte Stodl” und a gaad *s Geligga
- wd dazwrischen dri a poar stuade, besinbiche Momente zun ,Auftanken !

Micki, Martin and Stefan

gendloitung, 1. wd 2. Vorplettlor
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Fir unsere gloana Trachtler!

SiRe Hefeigel
Des brauchst:
- 290 g Milch
- % Wiirfel Hefe (30 g)
- 65 g Zucker
- 500 g Weizenmehl Type 550
- % TLSalz
- 16 Haselnisse oder Rosinen
- 1Ei, verquirlt

So geht’s:

1. Milch und Hefe vermischen, dann
den Zucker, das Mehl und Salz dazu
tun. Vermische die Zutaten, bis ein
Teig entsteht. Dann 1 Stunde an
einem warmen Ort gehen lassen.

2. Teile den Teigin 8 gleichgrolRe
Stlicke und forme Kugeln. An einer
Seite eine Igelschnauze formen.
Dann Haselnlisse oder Rosinen als
Augen in den Teig dricken.

3. Mit einer Schere Stacheln in den
Teig schneiden. Das Ei in einer
kleinen Schissel vermischen und
die Igel damit bestreichen.

4. Im Backofen bei 200 Grad ungefahr
15 Minuten backen.

So soin's
ausschaun:




